< Drawienski Park Narodowy
%, = STEINBUSCHER KASE, czyli opowies¢ o serze z Gtuska...

STEINBUSCHER KASE, czyli opowie$€ o serze z
Gtuska...

Jest w Drawienskim Parku Narodowym wiele miejsc na pierwszy rzut oka
zwyczajnych i niepozornych, ktére jednak - gdy troche poszperac w starych
dokumentach - kryjg w sobie ciekawa historie...

Zwiedzajgc DPN warto wybrac sie na przejazdzke z Gtuska do osady lesnej
Ostrowite. Tuz za leSnym parkingiem nad Jeziorem Ostrowieckim mijamy,
przecinajgcy brukowana droge Kanat Gtuchy (lub Kanat Rybakéwki). Ta
hydrotechniczna budowla pochodzi z poczatkéw XIX w i swoje powstanie zawdziecza
Fryderykowi von Sydow. Z budowga kanatu zwigzana jest tez pewna kulinarna
tajemnica.

Ale po kolei...

W roku 1819 r. rozlegte obszary potozone na wschodnim brzegu Drawy, zwane juz
od sredniowiecza GroPBe Wedelsche Heide - Wielka Puszcza Wedelska) nabyt
zarzgdca domeny panstwowej w Bierzwniku (majatku, ktéry powstat po
zlikwidowanych w wyniku reformacji dobrach cysterskich) Oberamtmann Fryderyk
von Sydow. Jakos$¢ i zyznos¢ nabytych gruntéw byta tak niska, ze: ,wiecej wsadzato
sie w ziemie niz z niej zbierato...”. Rejon ten miat jednak te ceche, iz obfitowat w
liczne zbiorniki wodne. Ten witasnie fakt postanowit wykorzysta¢ Fryderyk von
Sydow.Dzieki swoim znajomosciom w Berlinie, sprowadzit do Gtuska kilku pruskich
inzynieréw krélewskich, ktérzy opracowali plan budowy systemu kanatéw
nawadniajgcych. Dzieki nim, nieurodzajne dotad piaski, w szybkim tempie zaczety
zmieniad sie w zielone tgki i pastwiska. W ten sposéb powstat zaréwno wspomniany
powyzej Kanat Gtuchy (jego pierwotna wersja, wyktadana debowymi stemplami
poprowadzona byta na odcinku kilkuset metréw pod ziemia) , jak i zbudowany
nieco pozniej Kanat Sicienski (Zietenfier_Kanal), arcydzieto sztuki hydrotechnicznej.

Dziatalnos¢ Fryderyka von Sydowa robita wrazenie juz na jego wspotczesnych.

Oddajmy gtos autorowi dzieta wydanego w czeskiej Pradze w r.1838, pt.: ,Leksykon
Rolniczy dla Praktykéw i Laikéw":,,... Ten, kto przed laty widziat pola koto Gtuska
(Steinbusch), musiat niezwykle zadziwi¢ sie zmiang, jaka tu zaszta. Woéwczas nasze
oko wszedzie natrafiato na suchy i ubogi piasek porosniety trawg (autor wymienia tu
gatunek zwany $miatek pogiety; w DPN do dzi$ istniejg tzw. Smiatkowe Wzgérza).
[...] Obecnie z pozyskiwanej samodzielnie paszy utrzymywanych jest ok. 100 kréw
dostarczajgcych ogromne ilosci mleka, ktére ze szczegdlnym sukcesem uzywane
jest do produkcji sera.[...] W tym celu wtasciciel Gtuska sprowadzit kilku rodowitych
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Szwajcardéw, ktdrzy do produkcji sera stosujg swoje sekrety. Dostarczajg oni dwa
rézne rodzaje sera:

Jeden, uformowany w czworokat wazy ok. 2 funty i wykazuje podobiehstwo do sera
Limburskiego, jednak jest od niego w smaku nieco bardziej miekki i pikantny. Drugi
gatunek jest zaokrgglony, o wadze od 25 do 40 funtow i pod kazdym wzgledem
(porowata struktura, zawartos¢ ttuszczu), jak i przyjemnego mocnego smaku
doréwnuje z6ttemu serowi szwajcarskiemu...”.
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W 1835 roku produkowano w Gtusku 135 cetnaréw (ok. 620 kg) sera. Po
ukonczeniu w roku 1846 Kanatu Sicienskiego ilos¢ tgk zwiekszyta sie do ok. 600
moérg (1 morga = ok. 25 aréw), a zatem sera produkowano zapewne znacznie
wiecej. Prawdopodobnie ok. r. 1875 produkcje sera gtuskowskiego przeniesiono do
potozonej nieopodal Sitnicy (Mariental), gdzie powstaty liczne budynki produkcyjne,
a pod koniec XIX wieku kolejka konna transportujgca gotowy produkt do stacji
kolejowej w Krepie Krajenskiej. W XX w. ser wytwarzato jeszcze kilka okolicznych
mleczarni , m.in. w Starej Korytnicy i Netkowie. Kilka lat temu, poproszono pewng
starszg pania, ktdéra przed wojng pracowata wtasnie w mleczarni w Netkowie i smak
dawnego gtuskowskiego sera pamietata doskonale, o skosztowanie jego
dzisiejszego odpowiednika i jego ocene . Jej werdykt brzmiat ...smakuje tak jak
dawniej!
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Mleeret" Alt Kovinig.
- Poft Baljter Pom.

Czy po lekturze powyzszego artykutu nabrali Panhstwo ochoty na skosztowanie tego
lokalnego, liczacego juz prawie 200 lat specjatu? Nic straconego - kilka mleczarni w
potnocnych Niemczech przejeto bowiem starg recepture i produkuje ser do dzisiaj.
Ponizej adres dwéch z nich:

Feinkaserei Sarzbuttel

Internet: www.kaeserei-sarzbuettel.de

E-Mail: meierei-sarzbuettel@t-online.de

Landkaserei Herzog e.K.

Internet: www.landkaeserei-herzog.de
E-Mail: kontakt@landkaeserei-herzog.de
Smacznego!

Ttumaczenie i opracowanie:

Maciej Gtawdel
Przewodnik po DPN

Zroédta :
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Jochen Ullrich, ,Das ist kein Kase ...

~Steinbuscher Kase” kommt wirklich aus Steinbusch, w : HeimatgruB Rundbrief, nr
285 320

Materialy wtasne
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